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50 g Sandidzucher B
4 Wenissterne
1 Jimtstange o

1 Kl Sandboll Lindenbliiten oder
3 BVeutel Lindentee

Wasser, Jimtstengel, Wenissterne und Kandiszuk-
Rer Rury aufhochen und mindestens 30 Minufen auf
kleingtem Feuer leide hocheln lassen,

Mit cinem Schufp Rotivein pro Tasdse (fiiv Erivach-
denc) abSchmecken und eventuell nachzuckern,

Gifferstee Rennt man auch in anderen Varianten.
Nach Velicben Rann man auch 1 Lorbeerblatt,
1 Niigelikopf, und 1 Veutel Schivargtee dagutun und
gtatt Notiwein auch ctivas JFitvonensajt oder Gar-
most bertvenden.




